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FI DE UA DE P E IX Amb aquesta recepta incorporem al menu un dels
plats més emblematics de la nostra cuina
mediterrania. Elaborada amb un saborés sofregit i
un brou de peix, la nostra fideua ens porta els
sabors de la mar a taula.
\ J

Aquest menu esta supervisat per la nostra dietista nutricionista Sandra Gervilla (col-legiada CODINUCAT 001027). Consulteu la valoracié nutricional a www.camposestela.com (apartat "Menu")



